lhr Casino-Abend 35 Meter uber dem Zurichsee

Casino Royale in der Lounge & Bar au lac mit unvergleichlichem Blick Uber den Zirichsee - Erleben
Sie einen Abend der Extraklasse in Kombination mit Ihrem Apéro oder Dinner.

Feiern Sie lhren Firmenevent, Mitarbeiteranlass, Kundenapéro oder eine private Feierlichkeit im
exklusiven Ambiente unserer Lounge. Kulinarisch untermalt mit einem Apéro riche oder einem
Dinner-Menu kdnnen Sie lhr Glick ganz ohne finanzielles Risiko herausfordern.

Bei einer Gasteanzahl von 50 Personen kénnen wir Ihnen beispielsweise folgendes Package anbieten:

1 American Roulette Spieltisch inklusive Croupier

1 Black Jack Spieltisch inklusive Croupier

3 Stunden Entertainment

Raummiete fir die exklusive Nutzung der Lounge au lac
Apéro riche

I > > >

ab CHF 92.00 pro Person

Gern erstellen wir lhnen basierend auf Ihren Winschen und lhrem Budget ein individuelles Angebot
fur lhren Anlass in Kombination mit einem Apéro oder Dinner. Selbstversténdlich bieten wir auch
Entertai nment-Programme im kleineren Rahmen fiir Gruppen ab 10 Personen an.

Kontaktieren Sie uns telefonisch unter ~ +41 44 728 91 91 oder per E -Mail an
events @hotelmeierhof.ch

Samtliche Preise inklusive MWST und Service. Die Verrechnung der Getrénke erfolgt
nach Verbrauch.
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CH-8810 Horgen/Zurich
Telefon +41 44728 91 91
Fax +4144728 92 92
mail@hotelmeierhof.ch
www.hotelmeierhof.ch



MATRIX SEMINARUND BANKETTRAUME
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Sitzplatze

Alle Seminarrdume verfligen Uber Beamer und Leinwand, 1 Flipchart, 1 Pinnwand,
1 Moderatorenkoffer sowie Schreibutensilien.

Im gesamten Haus steht Ihnen unser W-Lan Netz kostenfrei zur V
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lhr Event 35 Meter Uber dem Zurichsee

Feiern Sie Ihren Event in unserer Lounge au lac mit unvergleichlichem Ausblick Uber den gesamten
Zirichsee beim Apéro fir bis zu 120 Personen oder Dinner mit bis zu 80 Personen. Wir freuen uns,
Sie und lhre Géste in unserem Haus begrissen zu dirfen.

Fur Gaste, welche einen langeren Anreiseweg haben, reservieren wir gern eines unserer 108
Zimmer. Bei einer Gesellschaft ab 20 Personen bzw. 10 Doppelzimmern erhalten Sie besondere
Konditionen.

Durch die Zusammenarbeit mit verschiedenen Cateringpartnern bieten wir lhnen unterschiedliche
Maoglichkeiten der kulinarischen Untermalung lhres Festes.

Preise

Miete Tanzflache CHF 150.00

DJ auf Anfrage
Polizeistunden-Verlangerung ab 0.00 Uhr CHF 250.00inkl. Service -Verlangerung

(pro angebrochene Stunde)
Raumbereitstellung Lounge & Bar au lac (exklusiv) CHF 50.00

Die exklusive Nutzung der Lounge au lac ist ab einer Mindestkonsumation von CHF 3000.00mdglich.

Séamtliche Preise inklusive MWST und Service
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Apéro Meierhof

Kalte Happchen, pro Stiick

Grissini mit Rohschinken CHF 1.50
Tomate-Mozzarella Sticks CHF 2.50
Teufelshornli CHF 3.00
Involtini Caprese CHF 3.00
Verschiedene Canapés (assortiert) CHF 3.50
Mini Club Sandwich CHF 4.00
assortiert mit Thunfisch Pesto Mozzarella, Cheddar Poulet, Gemuse Chorizo

Mini Tortillas CHF 4.00
assortiert mit gerau chertem Lachs, Tomaten & Ziegenkéase

gerdauchertem Rindfleisch, Spinat & Tr

Mini Sandwich CHF 4.50

Warme Héppchen, pro Stick

Chéschuechli CHF 2.00
Mini Schinkengipfeli CHF 3.00
Mini Frihlingsrollen CHF 3.00
Mini Pastetli CHF 3.50
Uberbackene Bruschetta Pomodori & Spinaci & Salami CHF 3.50
Zitronengras Stick mit Shrimps- und Gemiisestiickchen CHF 4.00
Crevette im Kartoffelmantel CHF 4.50
Crevette im Gemusemantel CHF 4.50
Mini Kebap CHF 5.00
Mini Hamburger CHF 6.00
Mini Cheeseburger CHF 6.00

Sisses Finale, pro Stiick

Windbeutel CHE 1.50

. Soufflé Chocolat CHE 7.00

E ﬂ; Mini Dessert Zitrone/Himbeere (assortiert) CHFE 7.50

Mini Dessert Schokolade/Passionsfrucht (assortiert) CHF 7.50

ﬁi Créme Brilée im Topfchen CHF 9.50

Mousse von gerdsteten Niissen mit Meersalz und Nougat CHF 9.50

& Schokoladenbrunnen mit Friichten (ab 10 Personen) CHF 9.50/Person
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Apéroauswahl Pure Catering by Bjorn Lang e

Apéro |

Maissuppli mit Focacciabrot

Cornets geflllt mit Lachstartar
Auberginenkaviar, Ziegenkase, Sauerrahm
Ravioli vom Rindsfilet mit Pilzen
Avocadosalat, Zitrusol, Buffelmozzarella
Schoko Espuma

CHF 41.00 pro Person

Apéro |l

Spargelsuppli mit Crevetten

Orangen Couscous mit Wachtelei
Wolfsbarsch auf Peperoni-Olivengemiise
Tagliata vom Rind, Tomatenrisotto, Blattspinat
Quarkschaum, Erdbeeren, Crumble

CHF 55.00 pro Person

Mindestkonsumation: CHF 1000.00

Samtliche Preise inklusive MWST und Service
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Menuauswahl Pure Catering by Bjorn Lange

Menu |

Seeteufel gebraten auf Erbsen-Minzpiiree,
Selleriechips und Peperonisauce

*kk

Kalbshochriicken an Portweinsauce, Serviettenknodel,
glasierte Karotten

*kk

Exotische Frichteminestrone, Pistazienhippe, Kokoseis und Zitronenkuchen

CHF 108.00 pro Person

Menu Il

Kalbstartar mit Spargelspitzen, Parmesancrunch
*k%

Artischocken Velouté mit Jakobsmuschel

*kk

Rindsfilet, Balsamicozwiebeln, Kartoffel -Triffelpiree und Lauchg emise

*kk

Himbeer Variation

CHF 124.00 pro Person

Mindestkonsumation: CHF 1000.00

Samtliche Preise inklusive MWST und Service
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Weitere Menus

Menu 1 CHF 45.50

Tagessuppe oder Salat

*%%

Pouletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce

serviert mit Nudeln und Gemiise
*k%k

Tagesdessert

Menu 2 CHF 47.00

Tagessuppe oder Salat

*k%

Schweinsgeschnetzeltes an Curry—Sauce
serviert mit Reis und Friichten

*k%

Tagesdessert

Menu 3 CHF 50.00

Tagessuppe oder Salat

*k%

Schweinskotel et t igthbBomaenant Kagea a

serviert mit Bratkartoffeln und Bohnen
*k%k

Tagesdessert

Menu 4 CHF 50.00

Tagessuppe oder Salat
*kk
Schweineschnitzel ,hature“ an

serviert mit Nudeln und Bohnen
*k%k

Tagesdessert

Auswahl an Vor speisen Auswahl an Dessert

A Gruner Salat A Fruchtsalat mit Vanilleglace

A Gemischter Salat A Mangomousse mit Minze

A Klare Gemusebrihe mit A Schoggimousse mit Apfestiickchen
~ Gemusekonfetti oder Fladli ~und Vanillerahm

A Kartoffelcremesuppe A Tiramisu

A Tomatensuppe A Caramelkopfli

A Basler Brotsuppe A Apfelkuchen
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Weitere Menus

Menu 5 CHF 50.00

Tagessuppe oder Salat

*k%

Rindsgeschnetzeltes ,» Stroganof f*
*k%

Tagesdessert

Menu 6 CHF 59.50

Tagessuppe oder Salat

*k%

Pouletbrust gefillt m it Tomaten, Mozzarella und Basilikum
an feiner Rahmsauce serviert mit Spinat Gnocchi

*k%

Tagesdessert

Menu 7 CHF 66.00

Tagessuppe oder Salat

*k%k

Geschnetzeltes Kalbfleisch nach Zircher Art

an cremiger Champignon Rahmsauce serviert mit Teigwaren
*k%k

Tagesdessert

Auswahl an Vorspeisen Auswahl an Dessert

A Grluner Salat A Fruchtsalat mit Vanilleglace

A Gemischter Salat A Mangomousse mitMinze

A Klare Gemiisebriihe mit A Schoggimousse mit Apfestiickchen
Gemisekonfetti oder Fladli und Vanillerahm

A Kartoffelcremesuppe A Tiramisu
A Tomatensuppe A Caramelkopfli
A Basler Brotsuppe A Apfelkuchen

Samtliche Preise inklusive MWST und Service
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Weitere Menus

Meni 8

Morchel-Terrine mit Zwiebelkonfit an Blattsalaten
*k%k

Zarter Schweinscarréebraten an Rosmarinjus

Kartoffelgratin und griine Bohnen
*k%

Beerenkompott mit Rosmarin und Vanilleglace

Menu 9 (4-Génge)

Ricotta-Ravioli auf Tomatencoulis mit Rucola

*k%

Kraftbriihe mit Gemusestreifchen

*%k%

Glasierte Kalbsschulter an Sabei-Jus
Pommes Dauphines und buntes Gemise

*%k%

Schokoladenmousse an Himbeersauce

Menu 10 (4 Gange)

Kresseschaumsuppe mit Crostini
*kk

Penne al pesto mit getrockneten Tomaten
*k%k

Rindschmorbraten an Barolosauce

Kartoffelstock und Safran-Wirzgemise
*kk

Waldbeeren-Triamisu mit Pistazienkrokant

Samtliche Preise inklusive MWST und Service

CHF 75.00

CHF 80.00

CHF 82.00
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Italienisches Gondolieri Buffet
(ab 40 Personen)

Suppe: CHF 89.00
A Minestrone pro Person

Kalte Speisen:

A Marinierte Artischocken , getrocknete Tomaten
A Grillgemiise: Zucchini, Auberginen und Peperoni
A Rauch—und Graved Lachs mit Honig-Senfsauce
A Vitello Tonnato an einer samigen Thonsauce

Salate:

A Champignons mit Oliven an Balsamico

A Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

A Gurken, Mais, Peperoni und bunte Blattsalate

Beilagen:
A Tomaten, Oliven, Essigurken
A Brotauswahl

Dressings:
A Iltalienisches -, Gorgonzola und Krauterdressing

Warme Speisen:

A Schweinshalsbraten mit Rosmarinjus

Ossobuco vom Kalb ,Cremol at a
Piccata ( Poulet ) ,Toscana®*
Tagliatelle al pomodoro

Safran-Risotto

Bratkartoffeln mit Thymian

Blattspinat mit Knoblauch und Cherrytomaten
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Desserts:

A Torta della Nonna

Tiramisu

Panna Cotta, Amaretti

Gefiillte Profiterolen

Schokoladen und Frichtemousse
Frichtespiegel
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Késeplatte mit einer A uswahl von verschiedenen Kase
Spezialitdten gegen Aufpreis von CHF 15.00 pro Person

Samtliche Preise inklusive MWST und Service
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Bei Fragen oder falls Sie weitere Informationen bendti gen, bin ich gern fir Sie da. Zudem lade ich
Sie herzlich ein, sich vor Ort einen ersten Eindruck von unserem Haus zu machen. Gemeinsam
kdénnen wir dann die Details und Mdglichkeiten Ihres Events in unserem Haus besprechen.

Herzliche Grlisse vom Zirichsee

MNSpor

Mari Spori
Meeting & Event Sales Manager

E-Mail: events@hotelmeierhof.ch
Tel.:. +4144728 9191

Fax: +41447289292

Web: www.hotelmeierhof.ch

Alle Preise verstehen sich pro Person inklusive MWST und Service.

Stand: Juni 2017
Anderungen vorbehalten.
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