
 

 

 
 
Wählen Sie im Rahmen Ihrer Seminarpauschale ein 3-Gang Menü. 
Das Angebot gilt ab 6 Personen. 
 
 
 
Menüvorschlag I 
 
Baby Lattich mit Eierstreusel 
und Orangen an leichtem Joghurt Dressing 
 
*** 
Kalbs Piccata, Marsalajus 
Zitronen Linguine und Blattspinat 
 
oder 
 
Tofu Piccata mit Tomatenragout 
Zitronen Linguine und Blattspinat 
 
*** 
Honig-Mandel-Birne mit Meringue auf  
Emmentaler gebrannter Crème 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENÜVORSCHLÄGE "KLASSISCH" 
Lunchvorschläge 



 

 

Menüvorschlag II 
 
Mediterranes Gemüsetörtchen 
auf Tomaten Carpaccio 
 
*** 
Coq au Vin von der Maispoularde 
Sellerie-Kartoffelpüree und glasierte Karotten 
 
oder 
 
Champignon-Kräuter Omelette mit 
Glasiertem Gartengemüse 
 
*** 
Schokoladenmousse mit Saisonfrüchten 
 
 
Menüvorschlag III 
 

Pikantes orientalisches Taboulée 
mit Grillgemüse und Avocado-Tomatensalsa 
 
*** 
Kalbsgeschnetzeltes an Kokos Currysauce 
Basmatireis, Peperonistreifen und Broccolirosen 
 
oder 
 
Auberginen Involtini mit Peperonistreifen 
Basmatireis und Broccolirosen 
 
*** 
Kokos Panna Cotta auf gegrillter Ananas 
 
 



 

 

Menu IV 
 
Chicoréesalat mit Granatapfel 
Datteln und Feigen 
 
*** 
Schweinssteak mit Waldpilzen 
Polentarauten und Ratatouille 
 
oder 
 
Käse Omelette mit Kräutern 
glasiertes Gemüse 
 
*** 
Apfelwähe mit Rahm 
 
 
Menu V 
 
Rauchlachs Tatar auf 
Gurken Carpaccio 
 
*** 
Rehgeschnetzeltes mit Äpfeln  
Spätzli, Karotten und Rosenkohl 
 
oder 
 
Quornwürfel mit Äpfeln an Mostsauce 
Spätzli, Karotten und Rosenkohl 
 
*** 
Gefüllte Windbeutel auf Schokoladensauce 


